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CENTRO DE INT. DA MARINHA EM PARADA DE LUCAS

Estudo Técnico Preliminar 1/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 63514.000060/2026-08

2. Descricao da necessidade

O Centro de Intendéncia da Marinha em Parada de Lucas é responsavel pelo preparo e fornecimento diario de alimentacdo para aproximadamente 550
militares, abrangendo cinco refei¢des diarias (café da manhd, almoco, jantar, ceia e ceia noturna), além do atendimento a eventos institucionais, ao
Programa Forcas no Esporte e a outras demandas eventuais.

Para garantir a continuidade, a qualidade, a seguranca alimentar e a eficiéncia operacional dessas atividades, faz-se necessdria a aquisicdo de
equipamentos, utensilios e mobilidrios destinados a cozinha industrial, os quais se encontram descritos no Termo de Referéncia. A auséncia ou
insuficiéncia desses bens compromete o adequado funcionamento das instalagdes, podendo impactar diretamente o atendimento das necessidades
alimentares do efetivo.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Divisdo de Municiamento Matheus da Silva Deccache Spitz

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

A solucdo a ser contratada devera atender aos seguintes requisitos minimos:

a) conformidade integral com as especificacdes técnicas constantes no Termo de Referéncia;

b) atendimento as normas técnicas aplicaveis, especialmente ABNT, INMETRO, ANVISA e demais regulamentagdes pertinentes ao objeto;

c) fornecimento de bens novos, sem uso anterior, acondicionados adequadamente e em perfeitas condi¢des de funcionamento;

d) utilizacdo de materiais apropriados ao uso em cozinhas industriais, com resisténcia, durabilidade, facilidade de higienizacdo e seguranga operacional;
e) apresentacdo de garantia minima do fabricante, conforme especificado no Termo de Referéncia;

f) observancia aos critérios de sustentabilidade ambiental previstos no Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis, priorizando, quando aplicavel:
equipamentos com eficiéncia energética certificada;

materiais reciclaveis, reutilizdveis ou de menor impacto ambiental;

produtos at6xicos e de maior vida ttil;

embalagens reciclaveis ou biodegradaveis; e
adocdo de logistica reversa, quando cabivel, nos termos da Lei n° 12.305/2010;

g) entrega dos bens nos prazos e condi¢Ges estabelecidos pela Administragdo; e
h) os bens ndo poderdo ser classificados como bens de luxo, nos termos do Decreto n° 10.818/2021.
i) A exigéncia de qualificacdo econdémico-financeira prevista no Termo de Referéncia mostra-se necessaria em razdo da relevancia operacional dos

equipamentos, utensilios e mobilidrios destinados as cozinhas industriais das Organizag¢des Militares participantes, bem como da necessidade de garantir
a continuidade do fornecimento de alimentagdo ao efetivo militar.
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As exigéncias estabelecidas visam assegurar que a futura contratada possua capacidade economico-financeira minima para suportar as obrigacdes
decorrentes da contratagdo, reduzindo riscos de inadimplemento, atrasos no fornecimento ou descontinuidade das atividades essenciais desempenhadas
pela Administracdo.

As exigéncias observam os principios da razoabilidade, proporcionalidade e competitividade, em conformidade com a Lei n° 14.133/2021.

5. Levantamento de Mercado

Foram analisadas as possiveis solucdes disponiveis no mercado para atendimento da necessidade administrativa relacionada ao preparo e fornecimento
de alimentacdo pelas cozinhas industriais das Organiza¢oes Militares participantes.

Dentre as solugoes avaliadas, destacam-se:

a) manutencdo dos equipamentos atualmente existentes;

b) locagdo de equipamentos industriais;

c) contratacdo de empresa especializada para fornecimento continuado dos equipamentos; e
d) aquisicdo definitiva dos equipamentos, utensilios e mobiliarios.

A manutencao dos equipamentos atualmente existentes mostrou-se insuficiente para atendimento da demanda operacional, considerando o desgaste
natural, a obsolescéncia de parte dos equipamentos e as limitagoes de capacidade operacional atualmente verificadas.

A solucao de locagdo ndo se demonstrou economicamente vantajosa para a Administracdo, tendo em vista o custo continuado da contratacdo ao longo do
tempo, além da limitacdo quanto a disponibilidade imediata e padronizacdo dos equipamentos necessarios as unidades participantes.

A contratacdo de empresa especializada para disponibilizacdo continuada dos equipamentos também ndo se mostrou adequada, considerando a natureza
permanente da necessidade administrativa, os custos operacionais envolvidos e a dependéncia contratual continua para execugdo das atividades
essenciais da cozinha industrial.

Dessa forma, concluiu-se que a aquisicao definitiva dos equipamentos, utensilios e mobilidrios constitui a solu¢do mais vantajosa sob os aspectos
técnico, operacional e econdmico, pois possibilita:

I - maior autonomia operacional das unidades participantes;

1I - padronizagado dos equipamentos utilizados;

TIT - redugdo de custos de longo prazo;

IV - maior durabilidade e disponibilidade dos bens;

V - melhoria da eficiéncia operacional das cozinhas industriais; e

VI - continuidade adequada do fornecimento de alimentagao ao efetivo militar.

A solugéo escolhida mostra-se compativel com as necessidades institucionais da Administragdo e alinhada aos principios da eficiéncia, economicidade e
interesse publico previstos na Lei n® 14.133/2021.

6. Descricao da solucao como um todo

A solucdo consiste na aquisicdo dos equipamentos, utensilios e mobilidrios especificados no Termo de Referéncia, em quantitativos adequados as
necessidades operacionais do Centro de Intendéncia da Marinha em Parada de Lucas.

A contratacdo contempla o fornecimento integral dos bens, em remessa tnica, incluindo transporte e entrega no endereco indicado pela Administragao.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

As quantidades estimadas foram definidas com base nas demandas encaminhadas pelas unidades participantes da Intencdo de Registro de Precos (IRP),
considerando:

a) o quantitativo de refei¢oes produzidas diariamente pelas cozinhas industriais das Organiza¢des Militares participantes;
b) a necessidade de substituicdo de equipamentos desgastados ou obsoletos;

c) a necessidade de ampliacdo e adequacao da capacidade operacional das cozinhas industriais;

d) a padronizacédo dos equipamentos utilizados pelas unidades participantes; e

e) o histérico de consumo e utilizagdo operacional dos equipamentos e utensilios.
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Os quantitativos encontram-se detalhados no Termo de Referéncia e refletem a necessidade estimada das unidades participantes durante o periodo de
vigéncia da Ata de Registro de Precos.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 26,00

O valor total estimado da contratacdo é de R$ 283.713,08 (Duzentos e oitenta e trés mil, setecentos e treze reais e oito centavos), conforme pesquisa de
precos e valores unitdrios indicados no Termo de Referéncia.

Tal estimativa demonstra compatibilidade com os precos praticados no mercado e atende ao principio da economicidade.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A contratagdo serd realizada com julgamento por item, permitindo o parcelamento do objeto, em observancia ao principio da competitividade e ao
disposto no art. 40, inciso V, alinea “b”, da Lei n° 14.133/2021.

O parcelamento mostra-se técnica e economicamente viavel, uma vez que os itens possuem natureza divisivel, podendo ser fornecidos de forma
independente, sem prejuizo ao conjunto da contratacdo ou a execucdo das atividades da Administracao.

Além disso, o parcelamento amplia a competitividade do certame, possibilitando a participacdo de maior numero de fornecedores especializados em
diferentes segmentos dos bens licitados, favorecendo a obtengdo da proposta mais vantajosa para a Administragdo.

Ressalta-se, contudo, que determinados itens exigem padronizacdo operacional e compatibilidade técnica, razéo pela qual foram mantidas as
especificacOes técnicas uniformes estabelecidas no Termo de Referéncia.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Ndo hé contratagdes correlatas ou interdependentes vinculadas ao objeto deste Estudo Técnico Preliminar.

A contratacdo pretendida refere-se a aquisicdo de equipamentos, utensilios e mobilidrios para cozinha industrial, os quais serdo fornecidos de forma
independente, em remessa unica, ndo demandando a celebracdo de contratos acessérios, complementares ou subsequentes para o pleno atendimento da
necessidade administrativa.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A presente contratacdo encontra-se alinhada ao planejamento institucional do Centro de Intendéncia da Marinha em Parada de Lucas, estando compativel
com as necessidades operacionais relacionadas ao preparo e fornecimento de alimentagdo ao efetivo militar.

A demanda possui compatibilidade com o Plano de Contratagoes Anual (PCA) e com o planejamento logistico da Organizagdo Militar, considerando a
necessidade de manutengdo da continuidade dos servicos essenciais desempenhados pelas cozinhas industriais das unidades participantes.

A contratagdo também se encontra alinhada as diretrizes administrativas e orcamentarias vigentes, observando os principios da legalidade, eficiéncia,
planejamento e economicidade previstos na Lei n® 14.133/2021.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratagdo proposta proporcionara beneficios diretos e indiretos a Administracdo, destacando-se:

Garantia da continuidade das atividades de preparo e fornecimento de alimentacdo ao efetivo militar;

Melhoria das condi¢des operacionais da cozinha industrial, com equipamentos e utensilios adequados e compativeis com a demanda existente;
Aumento da eficiéncia, produtividade e padronizacdo dos processos de preparo de alimentos;

Reducdo de riscos operacionais e sanitarios, contribuindo para a seguranca alimentar;
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Atendimento ao principio da economicidade, considerando o enquadramento legal da contratacdo e a escolha da proposta mais vantajosa.

13. Providencias a serem Adotadas

Para a efetiva implementacao da contratagdo, deverao ser adotadas as seguintes providéncias:
® Autuacdo e instrucdo do processo administrativo com o Estudo Técnico Preliminar e o Termo de Referéncia;

® Realizagdo do procedimento licitatério na modalidade Pregdo, em sua forma eletronica, pelo Sistema de Registro de Precos, nos termos da Lei n°
14.133/2021 e do Decreto n° 11.462/2023.

® Emissdo da Nota de Empenho, como instrumento hébil para formalizagdo da contratagao;
® Acompanhamento e fiscalizagdo do fornecimento, com verificacdo da conformidade dos bens entregues;

® Recebimento provisério e definitivo dos bens, conforme critérios estabelecidos no Termo de Referéncia.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A contratagdo possui impactos ambientais reduzidos, considerando tratar-se da aquisicdo de bens permanentes e durdveis destinados ao uso operacional
em cozinhas industriais.

Ainda assim, a Administracdo adotard medidas mitigadoras voltadas a sustentabilidade ambiental, priorizando, quando aplicavel:
a) equipamentos com maior eficiéncia energética;

b) materiais reciclaveis ou de menor impacto ambiental;

¢) produtos com maior durabilidade e possibilidade de manutencao;

d) embalagens reciclaveis ou reutilizaveis; e

e) observancia a logistica reversa prevista na Politica Nacional de Residuos Sélidos.

As medidas adotadas buscam reduzir impactos ambientais relacionados ao consumo energético, descarte de residuos e substituicdo prematura de
equipamentos.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Diante das anélises realizadas neste Estudo Técnico Preliminar, conclui-se que a contratacdo pretendida é vidvel sob os aspectos técnico, econdmico,
operacional e legal.

A solucdo proposta atende adequadamente a necessidade identificada pela Administracdo, encontra-se alinhada ao planejamento institucional e
orcamentario, apresenta compatibilidade com os precos praticados no mercado e observa os dispositivos da Lei n® 14.133/2021.

Assim, declara-se a viabilidade da contratacdo, recomendando-se o prosseguimento do processo administrativo, com a adocdo das providéncias
necessdrias a formalizagdo da contratagdo, nos termos estabelecidos no Termo de Referéncia.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

MATHEUS OLIVEIRA BARBOSA
Equipe de apoio

1Y
t“? Assinou eletronicamente em 27/05/2026 as 10:54:19.

Documento assinado digitalmente

“b PAULO VINICIUS LYRA DA SILVA
g Data: 27/05/2026 11:15:16-0300

Verifigue em https://validar.iti.gov.br

PAULO VINICIUS LYRA DA SILVA
Equipe de apoio

MATHEUS DA SILVA DECCACHE SPITZ

Responsavel pela contratagdo direta

1Y
t“? Assinou eletronicamente em 27/05/2026 as 10:47:14.
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